Frepara a/g,a rico con m@

Esferas botaneras de atun Mazatun

15 min % Pers%nas ‘ Facil

Ingredientes: Producto Mazatun principal:
1 lata de ensalada Atdn Mazatlin y mayonesa

1 queso crema

1/4 cebolla

1 pufio de arandanos

1 pufio de cilantro

Semillas de ajonjoli

Sal, ajo en polvo y pimienta
Galletas saladas redondas

Preparacion:

Corta en cuadritos los arandanos, el cilantro y la cebolla, en un bowl mézclalos con
el queso crema y el contenido de la lata de ensalada Mazatun y mayonesa,
revuelve todo hasta integrar muy bien.

Toma un poco de la mezcla con tus manos y forma las esferas realizando
movimientos circulares. Pasa las bolitas por semillas de ajonjoli y por Ultimo

coldcalas sobre las galletitas saladas.

Puedes coronar con un arandano en las esferas como decoracion.

Compartenos foto de tu receta y no olvides etiquetarnos
@ @atun_mazatun [l @AtunMazatun



