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Sashimi de atun Mazatun
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Ingredientes: Producto Mazatun principal:

1trozo de atin Mazatun — —

. - Mg
1 pepino
T i

1/4 cebolla morada
2 chiles serranos
Salsa inglesa

Jugo de 4 limones
Ajonjoli para decorar

Sal al gusto

Preparacion:

Primero, prepara una salsa mezclando el jugo de limén con salsa china al gusto
en un tazdn pequeno y reserva,

Corta el pepino en rodajas finas y colécalas como base en un plato.

Luego, corta el medalldn de atin Mazatin en laminas muy delgadas y coldcalas
encima de las rodajas de pepino. Agrega cebolla morada cortada en julianas y
rodajas de chile serrano sobre el atun.

Bana todo con la mezcla de limén y salsa previamente preparada.

Finalmente, espolvorea ajonjoli sobre el sashimi para decorar.

Compartenos foto de tu receta y no olvides etiquetarnos
@ @atun_mazatun  E] @AtunMazatun



